Cherry Chocolate Cupcakes

Zutaten (ca. 18 Stiick.):

Muffins:

- 250 g Mehl

- 2EL Kakaopulver
- 200 g Schokolade
- 90 ¢ Zucker

- 2% TL Backpulver
- % TL Natron

- |Ei

- 80ml Ol

- 250 g Buttermilch
- | Glas Sauerkirschen

Topping:

- 400 g Frischkase

- 200 g weibe Schokolade
- 4 TL Sofortgelatine

Muffins:

Schokolade zerkleinern und mit dem Mehl, Backpulver und Natron vermischen.

In einer zweiten Schiissel das Ei verquirlen und Zucker, Ol und Buttermilch zugeben und gut verriihren.
Die beiden Mischungen zusammenfiigen und gut verriihren, abgetropfte Kirschen unterheben.

In Muffins-Formchen fiillen.

Bei 180°C Umluft ca. 20 - 25 min backen.
Topping:
Die Schokolade im Wasserbad schmelzen, alle Zutaten vermischen und in einen Spritzbeutel fiillen. Die Masse abkiihlen

lassen und anschlieBend die Muffins damit verzieren.

Fertige Muffins im Kiihlschrank aufbewahren.
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